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УТВЕРЖДАЮ

Генерал ый 2циректор

дп пециапист)

Петрова

2оЦ,.

профессиональной пере
<<Испытания в области оценки соответствия. Проведение испытаний на безопасность

пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств Ir

соответствии с требованиями ТР ТС 02ll2011, ТР ТС 02212011, ТР ТС 029120|2>>

Щель - полr{ение новых знаний и навыков, освоение современных методов решения
профессион€tJIьных задач.

Категория слушателей - лица, ип4еющие среднее профессионilльное и (или) высшее
образование.

Срок обучения - 300 академических часов.

Форма обучения - определя9тся совместно образовательным учреждением
и Заказчиком (без отрыва от производства, с частичным отрыRом от производства. с

применением дистанционных образовательных технологий). i ,

Режим занятий - определяется совместно с Заказчиком (не менее 4 часов в день).
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Наименование разделов и дисlIипJIин
Всего
часQв

в том числе Форма
контроляЛекции срс

l

Требования Федерального закона от 28.12.20lЗ
J\9 412-ФЗ кОб аккредитации в национальной
системе аккредитации)

1з 10 J

2,

Требования Приказа МинэкономрчLзвития
России от 26.10.2020 N9 707 кОб утвер}кдении
критериев аккредитации и перечня док}ментов,
подтверждающих соответствие заявителя,
аккредитованного лица критериям
аккредитации)

13 11 2

J.

Требования ГОСТ ISОЛЕС |7025-2019
<Межгосударственный стандарт. Общие
требования к компетентности испытательных и
калибровочн ых - tабораторий >

13 11 2

4.
Объекты для проведения испытаний на
безопасность пищевой продукции

30 25 5

5.
Классификация измерительных методов
идентификации пищевой продукции

з0 25 5

6.
Физико-химические методы исследования
пищевой продукции

25 20 5

учЕБныЙ

дополни,I,еllьllой профессиональной



7.
Оборулование для проведения испы,таний

физико-химическими методам и
20 i5 5

в.

Отбор проб и физико-химические методы
исследований (испытаний) и измерений
пищевой продукции, необходимые для
применения и исполнения требований
Технических регламентов таможенFIого союза
ЕАЭС на различные виды пищевой продукции
в соответстtsии с требованиями ТР TC02l12011,
тр тс 02212011, тр тс 029120|2

з0 20 10

9.
Микробиологические методы испытаний
пищевой продукции

30 20 10

10.
Оборулование для проведения испытаний
микробиологическими методами

25 15 l0

1l

Отбор проб и микробиологические методы
исследований (испытаний) и измерений
пищевой продукции, необходимые для
применения и исполнения требований
Технических регламентов таможенного союза
ЕАЭС на различные виды пищевой продукции
в соответствии с требованиями ТР ТС 021/201 l,
тр тс 0221201l. тр тс 02912012

з0 20 10

|2.
Обзор оборудования для лабораторного
практикума

17 10 7

подготовка и защита выпyскной аттестационной
работы

l4 l4 Защита
вАр

Итоговая аттестация по yчебномy кyрсy l0 10 Экзамеll
всего часов: 300 202 98


