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дополнительной профессиональной образовательной программы
повышения квалификации:

<<Теоретические осIIовы исследований пищевой продукции на безопасность ТР ТС
015/2011, тр тс 02|120||, тр тс 022l20l|, тр тс 023l20||,TP тс 024l20|l,TP тс

027120|2, ТР ТС 029l20t2, ТР ТС 03312012, ТР ТС 034/2013)

Щель - получение новых знаний и навыков, освоение современных методов решения
профессионЕtльньгх задач.

Категория слушателей - руководители лабораторий и работники, непосредственно
ВЫПОЛняЮЩие работы, участвующие в работах по исследованиям (испытаниям) и
измерениям.

Срок обучения -72 академических часа.

Форма обучения - определяется совместно образовательным учреждением и Заказчиком
(без отрыва от производства, с частичным отрывом от производства, с применением
дистанционных образовательных технологий).

Режим занятий - определяется совместно с Заказчиком (не менее 4 часов в день
лlъ

п/п
Наименование разделов и дисциплин

Всего
часов

в том числе Форма
контроляЛекции срс

1

Объекты для проведения испытаний на
безопасность пищевой продукции в
СООтветствии с техническими реглzil\4ентilми
тilп{оженного союза ЕАЭС

4 2 2

2,
Классификация измерительных методов
идентификации пищевой продукции 5 1J 2

3.
Физико-химические методы исследования
пищевой продукции 16 10 6

4.
Оборудование дJuI проведения испытаний
физико- химическими методЕl]\4и

1,4 8 6

5. Микробиологические методы испытаний |4 8 6

6.
Оборулование для проведения испытаний
микробиологическими методами l5 8 7

Итоговая аттестация по yчебному курсy 4 4 Зачет
всего часов: 72 39 33


