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учlЕБныЙ плдн

ДОПОЛНиТельноЙ професслrr)нальноЙ образоват,ельноii прl)грrlп4Nlы
повышения квалификации:

<()рганолептический анализ прOщ}ктов питания животIl0|-о происх()rlQI,енIIя))

Щель - формирование у слушателей необходимого уровня зLlз[l:tий, уменлtй и
ПОЗВОляющих развить компетенции по проведению ttсс;Iеiлrэваний (.испl;т,lаний)
ИСПЫТtlТеЛЬных лабораториях, прово,дящих органолептически(] испы]]ания tIишJ
ПРОДУIl:ТОВ.

Категtlрия слушателей - руководители
выполняющие работы, участвуюtцие в
(испытаниям) продуктов питания.

Срок обучения -72 академических часа.

лабораторий и сrIеrlиаJIисты, непос]эе,дстве

работах по органолепт]ическим I4ссJlеl{овани

Форм:t обучения - определяется совместно образоват,еJILFIым
и Заказчиком (без отрыва от производства, с частичным oтpblBoM от
применением дистанционных образовагельных технологий),

Режим занятий - определяется совместно с Заказчиком (не менес) 4 ,ttlcoB в ,rleHb)
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[Iоказатели качества продукто]з питания и
NIетоды их оценки
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2.
[Iсихофизиологичdские основы
с}рганолептического анализа

162.1 [Iрирода и факторы визуi1,1ьных ощущений
2.2. ()бонятельные и вкусовые ощуще)ния
2.з. ()сязательные и другие сенсорные ощущения

1'еоретические основы оргаIrолептического
а,нсLпиза
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Органолептические показателйI продуктов
питания

з.2. I\Детоды органолептического ана!,тиза
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1lребования к испытательным ла,бораториям и

),словиям проведения орган()лептического
аlнfIлиза

и подготовка испытателей
()рганолептический анализ продI/ктов питания

Оценка органолептических показателей молока

Оценка органолептических показателей мяса и
пцясной продукции
Оценка органолептических показiателей рыбы и

Оценка органолептических показателей яичных

Итоговая аттестация по

з.4.

з.5.

4.
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6 (; 3пq|т,
всего часов: 72 50
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