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дополнительной професслtt)нальной образовательllttlii прOгрзt
повышения квалификации:

<,ор,ганолептический анализ проll)/ктов питания расти,ге.лIIlI.1lоt,о прOи

Щель - формирование у слушателей необходимого уровня зllzпtлий. умен
позволяющих развить компетенциIl по проведению иссJIеi]l)Еlании
испытiIтельных лабораториях, прово,дящих органолептичес.h:Itе исп
ПРОДУIliТОВ.

Категория слушателей - руководители лабораторий и cпelIl,IaJILIcT ы, н
выполняющие работы, участвующие в работах по органолеtIти({еским
(испытаниям) продуктов питания.

Срок обучения - 72 академических часа.

Форма обучения - определяется совместно образоватеJIьIхым
и Заказчиком (без отрыва от произвOдства, с частичным оl,[)ывом от п
применением дистанционных образовательных технологий).

Режимt занятий - определяется совместно с Заказчиком (не MeEIe(: 4 .racoB

Наименование разделов и,ц]исциплин

IIоказатели качества продукто]в питания и
п{етоды их оценки
IIсихофизиологические основы
органолептического анfu.Iиза

ирода и факторы визуilльных сlщуrцений
()бонятельные и вкусовые ощущс)ния
()сязательные и другие сенсорны(э ощущения
lГеоретические основы органOлептического
аtнtlлиза

Органолептические показатеJILI _продуктов
питания
}Иетоды органолептического анiшIиза
(Dакторы, влияющие на точность результатов

нолеIIтического анализа
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lГребования к испытательным лабораториям и

},словиям проведения органолептического
аlнilлиза

и подготовка испытателей
()рганолептический ана,тиз про/цIуктов питания

Оценка органолептических псlказателей

Оценка органолептических псlказателей
ttлодоовощных товаров
Оценка органолептических псlказателей

Оценка органолептических показатеJIей сахара
и его заменителей, меда
Оценка органолептических псlказателей
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Итоговая аттестация по учебноvtу к\/рсу 6 (:i l}ar.rbT

всего часов: 72 50 ,r1


